KOoKKarnir

EISLUPJONUSTA =

Bruokaup fra Kokkunum veislupjonustu fyrir ario 2026

Kokkarnir veislupjonusta var stofnad ario 2002 af Rianari Gislasyni matreioslumeistara
og hefur verio i eigu hans sidan. Vio hofum séd um fjolda briadokaupa a pessum arum
og hofum mikla reynslu.

Pid erud orugg i okkar hondum pvi vid tryggjum fagmennsku.

Er veislan i sal eda heimahusi

Heimahus

Huga parf ad adstoou ef veislan er haldin i heimahusi:
e Hnifapor (adalréttar, forréttar, eftirréttar, kokugafflar)
Diskar (aoalréttar, forréttar, eftirréttar, kokudiskar)
Glos (vatnsglos, freydivinsglos, 1éttvinsglos, likjoraglos, onnur glos)
Kaffibollar
Pjonustufolk

Annad sem ad parf ad huga ao:
e Dukar

Serviettur

Hitarar

Tjold

Hljookerfi

Husgogn

Oll verd eru netté med VSK og geta breyst 4n fyrirvara. Verd gilda til 30.9.2026
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafmarfirdi / Kt: 650702 - 2710
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.kokkarnir.is



KOoKKarnir

EISLUPJONUSTA =

Veislusalir

Atridi sem gott er a0 hafa i huga pegar verio er ad skoda veislusali:

Timasetningar, hvad ma vera lengi i salnum um kvoldio?

Ma koma deginum eda kvoldinu adur og stilla upp?

Ma koma med veitingar/veitingapjonustu a stadinn?

Ma koma med afengi a stadinn? Er tekio tappagjald/pjonustugjald fyrir pad?

Vero og hvad er innifalio i verdinu?

Hvad tekur salurinn marga, standandi, sitjandi?

Eru prif innifalin i verdinu?

Er myndvarpi 4 stadnum?

Er hljéokerfi/mikrafonn a stadnum?

Er allur bordbtinadur til fyrir fjoldann sem verdur i veislunni?

Verour ad taka starfsfolk fra salnum? Oft parf ad taka einn sem er mjog gott upp a ad
pekkja skipulagio. Hvad kostar hann/hun 4 timann? Eiga pau ad hjalpa til vid pjonustu, sja
um uppvask eda eru pau bara til a0 passa salinn.

e Gott er ad gera aztlun a pjona, ef pio viljio ao vio utvegum pjona pa purfum vio ao
lagmarki 2 vikna fyrirvara.

Allur matur kemur a vioeigandi fotum, i skalum, 4 bokkum og i hitabodum,
allt eftir pvi sem ad vio a.

Matreidslumenn koma og setja upp hladboroin og skera kjotio fyrir gestina.
Peir sja einnig um ad kynna matsedilinn fyrir gestum.

Gott er ad hafa i huga a0 vio lifum a breyttum timum og bendum vid tilvonandi bruohjonum 4 ao
kynna sér hvort ad gestir peirra séu med ofnzemi, 6pol eda
purfa annan mat vegna lifstils, til deemis vegan.

Hér fyrir nedan eru nokkar utfaerslur 4 matsedlum sem ad vio hofum sett saman sérstaklega
me0 brudkaupsveislur i huga.
Oll verd eru midud vid 80 manns eda fleiri.
Ef um feerri gesti er a0 rada pa gerum vio verotilboo.

Athugio a0 verd geta breyst an fyrirvara.

Oll verd eru netté med VSK og geta breyst 4n fyrirvara. Verd gilda til 30.9.2026
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafmarfirdi / Kt: 650702 - 2710
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Matseoill 1
Hladboro meo supu og einum eda tveimur adalréttum

Stpa
Nybokud braud (V)
Hummus (V)
Smjor

YVal um:
Sveppasipa
Blomkalssupa (V)
Graskerssupa (V)

Kremud sjavarréttasupa
(Adrar supur eru i bodi sé pess 6skad)

Aodalréttir val um einn eda tvo adalrétti :
Ofnsteikt og hvitlauksstungio lambalzeri med kryddjurtasodsosu
&
Langtimaeldud nautalund meo Bearnaisesosu
eda
Nautalundir ,,Wellington*“ med Bearnaisesosu

Kokkarnir okkar skera adalréttina a hlaoboroi i sal

Meolti:
Ofnbakad brokkdlisalat (V)
Ofnbakad kartoflusmeelki i extra virgin olifuoliu og kryddjurtum (V)
Ferskt salat med agurkum, tomotum, seetum kartoflum,
hnetum og fraejum asamt balsamic dressingu (V)

Vero a mann ef valinn er einn adalréttur lambaleeri 7.230.- kr
Verd a mann ef 2 adalréttir eru valdir 7.685.- kr
Vero 4 mann ef valinn er einn adalréttur nautalundir eda nautamjoom 8.300.- kr

Vinsamlegast athugio a0 ef valio er ad taka 2 adalrétti pa er midao vio lamb og annad hvort
nautamjoom eda nautalundir.

Ef valinn er eingongu einn adalréttur nautamjoom eda nautalundir pa er pad dyrara hraefni heldur
en lambakjotio og pvi er veroio heerra en 2 adalréttir.

Oll verd eru netté med VSK og geta breyst 4n fyrirvara. Verd gilda til 30.9.2026
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafmarfirdi / Kt: 650702 - 2710
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Matseoill 2
Hladboro meo forréttum og 2 adalréttum

Forréttir:
Nybokud braud (V)
Hummus (V)
Smjor

Rakjur og horpuskel i krukku med “spicy” majo
Fennel grafinn lax meo sinneps-dillsosu
Nautacarpaccio med pestéi og parmesan

Aoalréttir:

Appelsinu og résmarin gljadar kalkiinabringur meo
gradosta og ferskju fyllingu asamt kremadri “gravy”
Fylling er hofo til hlidar
&

Ofnsteikt og hvitlauksstungio lambalzeri med kryddjurtasodsosu

Kokkarnir okkar skera aoalréttina a hlaoboroi i sal

Medlzeti:
Ofnbakad raudrofusalat med balsamiki og ristudum solkjarnafraejum (V)
Ofnbakad brokkodlisalat (V)
Ferskt salat med agirkum, tOmotum, hnetum og frajum asamt balsamic dressingu (V)
Ofnbakad kartoflusmeelki i extra virgin élifuoliu og kryddjurtum (V)
Bakadir setkartoflukubbar (V)

Vero 4 mann 8.460.- kr

Oll verd eru netté med VSK og geta breyst 4n fyrirvara. Verd gilda til 30.9.2026
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafmarfirdi / Kt: 650702 - 2710
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Matsedill 3
Hlaoboro meo forréttum og tveimur adalréttum

Forréttir:

Nybokud braud (V)
Hummus (V)
Smjor

Létt eldadur lax i yuzu sitronu med cous-cous og syroum raudlauk
Tomat og mozzarella salat med ruccola og extra virgin dlifuoliu
Nautacarpaccio med pestoi og parmesan
Lax og raekjur i krukku med ,,spicy* maejo

Sjuklega g60 humarsupa i pumpukonnu, gestir fa sér sjalfir i litil skotglos

Aoalréttir:

Appelsinu- og résmarin gljadar kalkunabringur
med gradosta og ferskju fyllingu asamt kremadri “gravy”
Fylling er hofo til hlidar
&

Langtimaeldud nautalund meo Bearnaisesosu
eda
Nautalundir ,,Wellington*“ med Bearnaisesosu

Kokkarnir okkar skera aoalréttina a hlaoboroi i sal

Meolzti:
Ofnbakad raudrofusalat med balsamiki og ristudum solkjarnafraejum (V)
Ofnbakad brokkodlisalat (V)
Ferskt salat med agirkum, tOmotum, hnetum og frajum asamt balsamic dressingu (V)
Ofnbakad kartoflusmeelki i extra virgin élifuoliu og kryddjurtum (V)
Bakadir setkartoflukubbar (V)

Vinsamlegast athugio a0 i adalrétt er midad vido kalkinabringur og val um annad hvort
nautamjoom eda nautalundir.

Verd a mann 9.250.- kr

Oll verd eru netté med VSK og geta breyst 4n fyrirvara. Verd gilda til 30.9.2026
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Matseoill 4

Tapas forréttir a boroi

Soft taco med rifinni 6nd, doolum og syrou raudkali
Grafio naut a bruschettu med islensku wasabi kremi
Toématar, basil og mozzarella meo sjavarsalti og snertingu af svortum pipar a snittu

Villisveppa arancini med piparmaejonesi

Aodalréttur

Timian og hvitlauks marinerud nautalund meo Béarnaise sosu
Rosmarin og appelsinu gljadar kalkinabringur asamt kalkiunafyllingu og gravy
Ofnsteiktar smalkikartoflur i kryddjurtum

Saetkartoflumus med rosmarin og chili

Meolaeti

Rauokal og hvitkal i kimchi
Grillad brokkoli i yuzu og soya

Epla og mandarinu salat med pekan hnetum

Vero a mann 9.250.- kr

Oll verd eru netté med VSK og geta breyst 4n fyrirvara. Verd gilda til 30.9.2026
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Matsedill 5
Luxus hladoboro med forréttum og 3 adalréttum

Forréttir:

Nybokud braud (V)
Hummus (V)
Smjor

Lax i kériander og piparhjip med avokadékremi og balsamic sirdépi
Nautacarpaccio med pestoi og parmesan
Tomatar og mozzarella med extra virgin olifuoliu, svortum pipar og sjavarsalti
Sitrus marineradir sjavarréttir med mango
Sushi - Maki rullur og Nigiri bitar

Sjavarréttir i krukku med syroum lauk og ,,spicy* majo

Aoalréttir:
Ofnsteikt og hvitlauksstungio lambalzeri med kryddjurtasodsosu
&
Appelsinu- og résmarin gljadar kalkunabringur
med gradosta og ferskju fyllingu asamt kremadri “gravy”
Fylling er hofo til hlidar

Langtimaeldud nautalund meo Bearnaisesosu
eda
Nautalundir ,,Wellington*“ med Bearnaisesosu

Kokkarnir okkar skera aoalréttina a hlaoboroi i sal

Medleeti:
Ofnbakad raudréfusalat med balsamiki og ristuéum solkjarnafraejum (V)
Ofnbakad brokkdlisalat (V)
Ferskt salat med agirkum, tomotum, hnetum og fraejum asamt balsamic dressingu (V)
Ofnbakao kartoflusmeelki i extra virgin olifuoliu og kryddjurtum (V)
Bakadir setkartoflukubbar (V)

Vinsamlegast athugio a0 i adalrétt er midao vio lamb og kalkinabringur og val um annao hvort
nautamjoom eda nautalundir.

Vero a mann 9.585.- kr

Oll verd eru netté med VSK og geta breyst 4n fyrirvara. Verd gilda til 30.9.2026
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Matseoill 6
Smarétta hlaoboro ,,Street Food Style*

Tilvalio fyrir standandi veislu samsvarar fullri maltio
parf ad vera diskur og gaffall

Soft taco med rifnu BBQ grisakjoti, kimichi og syrou raudkali
Soft taco med koriander og hvitlauks lambi, chili maejo og heimaloguou salsa
Djupsteiktur chili og mondluraspadur kjuklingur a salatbedi toppad med piparmaejonesi

Smaborgari med sérvoldu nautakjoti, trufflu maejoi og chimichurri
Lax i pipar og kériander med blomkalsmousse i staupi

Roastbeef a sirdeigsbraudi meo raudlauk og heimaloguou remuladi

Kjuklingur a stokku braudi med parmesan og beikoni - “Sesar salat*
Kjuklingur Shawarma a naan braudi med jogurtsosu

Miniborgarar med svartbaunabuffi og avokadodi (V)

Soft taco med djupsteiktu blomkali sterkri sésu og sursudu raudkali (V)

Saeta deildin

itolsk tiramisu med kaffikeim
Sukkuladi ganache i stokkri skel med saltkaramellu
Marengs meo vanillurjoma, blaberjum og purrkudum hindberjum
Sitronu tart med brenndum marengs

Snickerskaka (V)

Vero a mann 8.975.- kr

Oll verd eru netté med VSK og geta breyst 4n fyrirvara. Verd gilda til 30.9.2026
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafmarfirdi / Kt: 650702 - 2710
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Bruokaupstertur

Blaut og djusi fronsk sukkuladikaka meo berjum

Tveggja hada sukkuladikaka med hvitu marsipani yfir

Verd a4 mann 1.090.- kr

Eftirréttir
Allir eftirréttirnir eru bornir fram i hlaoborosstil

Valinn er einn eftirréttur

Heitt sukkuladitarte meo vanillurjoma og ferskum berjum
Créme Brulée med karamelludum ananas
Sukkuladiturn ur hvitri og dokkri sukkuladi mousse 4 stokkum botni

Sukkuladi og karamellu brownie med hnetu crumble og vanillurjoma

Vero a mann 1.575.- kr

Oll verd eru netté med VSK og geta breyst 4n fyrirvara. Verd gilda til 30.9.2026
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Vegan valmoguleikar fyrir forrétti og aoalrétti.

Forréttir:

( Vinsamlegst veljio einn forrétt )
Grznmetissiupa
(Ef valinn er matsedill nr 1)
Grznmetissupa
Grznmetis terrine med vierge tomatsosu

Ristaoir blomkalsklattar meo cashewhnetusosu

Aodalréttir:

( Vinsamlegst veljio einn adalrétt)

Innb6kuo hnetu og svartbaunasteik borin fram meo
Villisveppasésu

Saetkartoflu og baunabuff med tomat — hvitlaukssésu

Rotargraenmetissteik meo rétargreenmeti og brenndri papriku asamt eldpipar-hnetusosu

Oll verd eru netté med VSK og geta breyst 4n fyrirvara. Verd gilda til 30.9.2026
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafmarfirdi / Kt: 650702 - 2710
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