KOoKKarnir

EISLUPJONUSTA =

Fermingarhladbord 1
2025

Braudaveisla og supa
(fyrir lagmark 30 manns)

Prjar tegundir af nybdkudu braudi (V)
Heimalagad pesto (V)
Aioli
Hummus (V)
Tunfiskssalat

Val um eina tegund af supu :
1. Témat-kokossupa (V)
2. Kremud sjavarréttastpa
3. Mexikdsk kjuklingasupa med syroum rjoma, rifnum osti og nachosi

Verd & mann ef valin er tomat-kokossupa (V) eda sjavarréttarsupa :
30-59 manns 3.070.- kr.
60 manns eda fleiri 3.715.- kr.

Verd a mann ef valin er Mexikosk kjuklingasupa:
30-59 manns 4.580.- kr.
60 manns eda fleiri 4.080.- Kkr..

Fjoldinn midast vid fullorona
Y verd fyrir 6-12 &ra og ekkert fyrir 5 &ra og yngri

Diskar og hnifapér fylgja med fyrir matinn fra okkur sé 6skad eftir pvi.
Vid tokum bordbunadinn ohreinan tilbaka.
Ekki er lanadur eda leigdur Ut bordbunadur ef veislan er haldin
i sal par sem bordbunadur er til stadar.

Kokkarnir koma og stilla upp fermingarbordinu
Maturinn kemur allur a videigandi fotum, bokkum og hitabodum.
Supa kemur i rafmagnshitapotti.

Akstur er innifalinn i verdi innan héfudborgarsvadisins

Oll verd eru nettdé med VSK og geta breyst an fyrirvara. Verd gilda til 30.09.2024
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafnarfirdi / Kt: 650702 - 2710
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.kokkarnir.is
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Fermingarhladbord 2
2025

Pottréttur asamt léttum réttum
(fyrir lagmark 30 manns)

Italskt pastasalat med pestoi
Cajun kryddadir kjuklingaleggir med sterkri sésu
Klassiskur mini hamborgari med tdmat og gurku
Tomatar og mozzarella med extra virgin olifu oliu, sjavarsalti
0g snertingu af svértum pipar

Kjuklingapottréttur med austurlensku pema i engiferi
eda

Lambapottréttur ad islenskum sid

Medleeti:
Nybakad braud (V)
Smjor
Ferskt salat med tdmodtum og fetaosti
Hrisgrjon (V)
Kartoflusalat med raudlauk, bladlauk og syroum rjéma

Verd & mann:
30-50 manns 4.890- kr.
51-75 manns 4.490.- Kkr.
76 manns eda fleiri 4.360.- kr.
Fjoldinn midast vid fullorona
Y2 verd fyrir 6-12 ara og ekkert fyrir 5 ara og yngri

Akstur er innifalinn i verdi innan héfudborgarsvadisins

Diskar og hnifapdér fylgja med fyrir matinn fra okkur sé 6skad eftir pvi.
Vid tokum bordbunadinn ohreinan tilbaka.
Ekki er lanadur eda leigdur Ut bordbunadur ef veislan er haldin
i sal par sem bordbunadur er til stadar.

Kokkarnir koma og stilla upp fermingarbordinu
Maturinn kemur allur & videigandi fétum, bokkum og hitabddum.

Oll verd eru nettdé med VSK og geta breyst an fyrirvara. Verd gilda til 30.09.2024
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafnarfirdi / Kt: 650702 - 2710
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.kokkarnir.is
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Fermingarhladbord 3
2025

Steikarhladboro med forréttum
(fyrir lagmark 30 manns)

Italskt pastasalat med pestoi
Dillgrafinn lax med sinnepssosu
Nauta carpaccio med pestdi og parmesan
Klassiskur mini hamborgari med tdmat og gurku
Mozzarella og tomatar med extra virgin o6lifuoliu og sjavarsalti &amt snertingu af svortum pipar

Val um adalrétt:

Villikryddad lambalaeri med sveppasosu
eda
Kalkunabringur med mildri kremadri piparsésu asamt
kalkunafyllingu med ferskjum og beikoni
eda
Nautamjoédm med Bearnaisesosu

Medleeti:
Braud (V), smjor, hummus (V), ofnbakad kartoéflusmaelki og eplasalat

Verd & mann ef valid er lambaleri eda kalkinabringur:
30-50 manns 7.625.- kr.
51-75 manns 7.070.- kr.
76 manns eda fleiri 6.810.- kr.

Verd & mann ef valin er nautamjéom:
30-50 manns 8.035.- kr.
51-75 manns 7.560.- kr.
76 manns eda fleiri 7.280.- Kkr.

Haegt er ad velja tvo adalrétti og baetast pa vid 515 kronur a mann.
Fjoldinn midast vid fullordna
Y verd fyrir 6-12 ara og ekkert fyrir 5 ara og yngri

Akstur er innifalinn i verdi innan héfudborgarsvadisins
Kokkarnir koma og stilla upp fermingarbordinu
Maturinn kemur allur a videigandi fotum, bokkum og hitabodum.
Ef fjoldinn fer yfir 40 fullorona er kokkur afram & stadnum og sker kjotid fyrir gestina.

Diskar og hnifapdér fylgja med fyrir matinn fra okkur sé 6skad eftir pvi.
Vid tékum bordbunadinn ohreinan tilbaka.
EkKi er lanadur eda leigdur Ut bordbunadur ef veislan er haldin
i sal par sem bordbunadur er til stadar.

Oll verd eru nettdé med VSK og geta breyst an fyrirvara. Verd gilda til 30.09.2024
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafnarfirdi / Kt: 650702 - 2710
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.kokkarnir.is
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Fermingarhladbord 4
2025

Samlokur, sal6t og pinnar
(fyrir lagmark 30 manns)

Kalt:
Baquette med kalkan og kériander

Baquette med beikoni og tomdtum

Grillad panini med skinku, tométum, basil og mozarella
Grillad panini med pepperonii, mozzarella og raudlauk

Pastasalat med pestoi, raudlauk og salami
Mozzarella og tomatar med extra virgin olifuoliu og sjavarsalti &amt snertingu af svértum pipar

Heitt
Kjuklingur & pinna i kryddhjup x 3
Svinakjot & pinna med mango6sosu X 2
Nautakjotsbollur & pinna med chili sésu x 2

Verd a mann:
30-50 manns 5.440.- kr.
51-75 manns 5.180.- kr.
76 manns eda fleiri 4.760.- Kkr.

Fjoldinn midast vid fullordna
Y verd fyrir 6-12 ara og ekkert fyrir 5 ara og yngri.

Diskar og hnifapoér fylgja med fyrir matinn fra okkur sé 6skad eftir pvi.
Vid tokum bordbunadinn ohreinan tilbaka.
Ekki er lanadur eda leigdur Ut bordbunadur ef veislan er haldin
i sal par sem bordbunadur er til stadar.

Kokkarnir koma og stilla upp fermingarbordinu

Maturinn kemur allur a videigandi fotum, bokkum og hitabodum.

Akstur er innifalinn i verdi innan héfudborgarsvadisins

Oll verd eru nettdé med VSK og geta breyst an fyrirvara. Verd gilda til 30.09.2024
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafnarfirdi / Kt: 650702 - 2710
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.kokkarnir.is
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Fermingarhladbord 5
2025
Brunch hladbord

Nybakad braud
Hummus (V)
Pesto (V)
Ommiletta med kartoflum
Beikon og pylsur
Bakadar baunir (V)
Sterkt sinnep (V)
Sesar salat med kjuklingi, braudteningum og ekta heimalagadri sesar dressingu
Maki sushi med wasabi og sojasosu
Klassiskur mini hamborgari med tomat og gurku
Grisk jogurt med heimalégudu grandla og blaberjum
Mozzarella og tomatar med extra virgin élifuoliu og sjavarsalti asamt

snertingu af svortum pipar

Avaxtabakki med nidurskornum avoxtum og pinnum (V)

Verd & mann:
30-50 manns 5.375.- kr.
51-75 manns 4.935.- kr.
76 manns eda fleiri 4.745.- kr.

Fjoldinn midast vid fullordna.
Y2 verd fyrir 6-12 ara og ekkert fyrir 5 ara og yngri

Diskar og hnifapor fylgja med fyrir matinn fra okkur sé 6skad eftir pvi.
Vid tokum bordbunadinn ohreinan tilbaka.
EkKi er lanadur eda leigdur Ut bordbunadur ef veislan er haldin
i sal par sem bordbunadur er til stadar.

Kokkarnir koma og stilla upp fermingarbordinu
Maturinn kemur allur a videigandi fétum, bokkum og hitabédum.

Akstur er innifalinn i verdi innan héfudborgarsvadisins

Oll verd eru nettdé med VSK og geta breyst an fyrirvara. Verd gilda til 30.09.2024
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafnarfirdi / Kt: 650702 - 2710
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.kokkarnir.is



KOoKKarnir

EISLUPJONUSTA =

Fermingarhladbord 6
2025

Smaréttamatsedill

Allt framreitt kalt i skalum og a bokkum
(fyrir lagmark 30 manns)

Nybakad braud (V)
Heimalagad pesté (V)

Heimalagad hummus (V)
Maki sushi med Wasabi og sojasosu
2 x Klassiskur mini hamborgari med tdmat og agurku
Kjuklingur-parmesan-beikon-“Sesar salat” a snittu
Nauta carpaccio med pestoi og parmesan & snittu
2 x Kjuklingur i méndluhjup & pinna med léttri piparsésu

Mozzarella og tomatar med extra virgin 6lifu oliu, sjavarsalti
og snertingu af svortum pipar a snittu

Kartoflusalat ur kartoflusmeelki med extra virgin 6lifu oliu (V)

Verd & mann:
30-50 manns 7.085.- Kkr.
51-75 manns 6.810.- kr.
76 manns eda fleiri 6.405.- kr.

Fjoldinn midast vid fullorona
Y verd fyrir 6-12 ara og ekkert fyrir 5 ara og yngri

Diskar og hnifapdér fylgja med sé pess 6skad i télvuposti
Diskar og hnifapoér fylgja med fyrir matinn fra okkur sé 6skad eftir pvi.
Vid tokum bordbunadinn ohreinan tilbaka.
Ekki er lanadur eda leigdur Ut bordbunadur ef veislan er haldin
i sal par sem bordbunadur er til stadar.

Kokkarnir koma og stilla upp fermingarbordinu
Maturinn kemur allur a videigandi fotum og békkum.

Akstur er innifalinn i verdi innan héfudborgarsvadisins
Oll verd eru nettdé med VSK og geta breyst an fyrirvara. Verd gilda til 30.09.2024
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafnarfirdi / Kt: 650702 - 2710
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.kokkarnir.is
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Fermingarhladbord 7
2025

Kaffihladbord
(fyrir lagmark 30 manns)

Klassiskur mini hamborgari med tomat og gurku
Kjuklingur — parmesan — beikon — “Sesar salat” a snittu
Nauta carpaccio med pestoi og parmesan a snittu
Tomatar, basil og mozzarella med sjavarsalti og snertingu af svértum pipar & snittu
Braudterta med skinkusalati
Heitur braudréttur med skinku og aspas framreiddur i hitabadi
Sukkuladiterta

Marengsterta med ferskum berjum
Marsipanterta med nafni fermingarbarns og dagsetningu. Val um eftirfarandi bragdtegundir:

Jardaberjmousse med jardaberjum
Sukkulad mousse med kokteilavoxtum
Irish coffeemousse med kokteilavoxtum

Karamellu og daimmousse med kokteilavoxtum

Verd & mann:
Verd a mann:
30-50 manns 5.180.- kr.
51-75 manns 4.725.- kr.
76 manns eda fleiri 4.325.- kr.

Fjoldinn midast vid fullordna
Y verd fyrir 6-12 ara og ekkert fyrir 5 ara og yngri
Diskar og hnifapor fylgja med fyrir matinn fra okkur sé 6skad eftir pvi.
Vid tokum bordbunadinn ohreinan tilbaka.
EkKi er lanadur eda leigdur Ut bordbunadur ef veislan er haldin
i sal par sem bordbunadur er til stadar.

Kokkarnir koma og stilla upp fermingarbordinu
Maturinn kemur allur a videigandi fétum, bokkum og hitabédum.

Akstur er innifalinn i verdi innan héfudborgarsvadisins

Oll verd eru nettdé med VSK og geta breyst an fyrirvara. Verd gilda til 30.09.2024
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafnarfirdi / Kt: 650702 - 2710
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.kokkarnir.is
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Oll verd eru nettdé med VSK og geta breyst an fyrirvara. Verd gilda til 30.09.2024
Kokkarnir veislupjonusta / Flatahrauni 27 / 220 Hafnarfirdi / Kt: 650702 - 2710
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.kokkarnir.is



